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COCKTAILS

Nejiles 1o.

Rhum Savanna Métis, citron vert, menthe fraiche, cassonade, eau gazeuse, Angostul

WW Qaédw 10.

Rhum Savanna Métlis, citron vert, basilic frais, cassonade, eau gazeuse, Angostura.

WW ﬁu@ -ﬁ‘m«émé& ou Wagﬁw ou %fcmgue ou F?‘mé& ou C'er@;a 13
Ti Pnchy o

Rhum Savanna Créol, citron verl, cassonade.

Ti Viewy 1. o

Rhum Savanna 5 ans, sirop de vanille, citron vert.
Vianitowr )r/
de vanille.

Cmfwmﬁ,a, 10.
Cachaca, citron vert, cassonade, Angostura.
Rhum Savanna Métis, citron pressé. purée de passion, jus d’ananas. jus de mangue el sir

WM Gy{m{a 10.

Rhum Savanna Métis, purée de coco, ananas frais, sirop de vanille et cannelle.

Wei Tai 1.

Rhum Savanna Meétlis, Triple Sec, citron pressé, sirop d’orgeat.

Wm 10.

Campari, Martini Rouge, Martini blanc, agrumes frais.

Weseonr Wede 2.

Vodka, citron pressé, Ginger Beer, Angostura.

ffamwnw e 12.

Rhum Savanna, citron pressé, Ginger Beer, Angostura.

,4/06;’0{ 5@”&? 12,

Aperol, Prosecco, eau gazeuse, orange fraiche.

52,* Germain ilz 14

Liqueur St Germain, Prosecco. eau gazeuse, citron vert frais.

La liste de nos articles contenant des allergénes est disponible aupres de notre équipe et affichée a l'accueil du restaurant.
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COCKTAILS

Villfo-7*
o o fly Sl

[ 10 yamw 12.

Gin. concombre et basilic frais, citron pressé, sirop de concombre,
sel de célerie et huile de basilic maison.

Gmger wﬁléé% ??'&Zm 12. '

Whisky, citron pressé, sirop de gingembre. poibre, tabasco, Angostura.

. . » » . F
Daiguiri Pagsion Peigre 12
Rhum Savanna Métis, citron pressé, purée de passion, purée de mangue et poivre.

Feligia 1.

Gin, Liqueur St Germain, infusion d'Hibiscus, sirop de rose et grenade maison, citron
pressé, purée de framboise.

025 12,

Vodka, purées de [ramboise, fraise el cerise, citron pressé, sirop de gingembre.

A‘ML ;M % &'M’Z le Frangipanier ».

Lait de coco, purée de passion, purée de mangue, infusion mangue sirop de the a la vanille.

Dalfia 7.

Purée de cerise, jus de pomme, infusion canelle pomme, sirop de rose et grenade maison, canelle.

Fughia, s.

Purées de framboise, fraise et coco, sirop d'hibiscus maison, infusion d’hibiscus maison.

le Hoya 7.

Purée de framboise, purée de mangue, jus d’ananas, basilic frais, sirop de basilic.

(a Peivgelia 7.

Sirop fleur de Sureau farmboise maison, citron pressé, framboise, agrumes, Tonic Hysope.

Blizzard 7.

Granité de menthe fraiche, sirop de concombre et gingembre maison, citron pressé.

iy - I,"’ 1
i . : _
ESNED:N J§ RSN

7R N N



Qwé? . TONIC

_ perfect served, -

Chaque Gin est servi avec les condiments parfaitement selectionnés pour sublimer ses arémes et
accompagné d'une bouteille de Tonix Hysope, un Tonic bio et francais.

Beefealer Vink 14 )

Frais et fruité, notes franches de fraises.
servi avee rose el grenade séchée

?KWWL} 16. (Ecosse)

Frais, floral. notes de coriandre, de concombre, et de rose.
servi avec hibiscus, concombre et citron

[Wr 16. (Afrique du Sud)

Botanique. notes de citrus et de fleur.
serviavec bergamote el mangue sechée

TMW’&? 7;}1; 14. (Ecosse)

Notes d'agrumes, de pamplemousse et de poivre blane.
servi avec the noir, canelle et pomme sechée

Bméa.g Wﬂ 14. (UK)

Epicé, notes de reglisse et d'amande.
servi avec peéche, ananas et myrie sechée

(PW 14. (Réunion)

Parfumé, floral, notes franches de géranium.
servi aver ananas et mangue sechés

gimé&i‘ Dw ?/&ﬂg 79% Tm 18. (UK)

Complexe. riche, floral, notes de thé et de pamplemousse.
servi avel coriandre el orange

La liste de nos articles contenant des allergénes est disponible auprés de notre équipe et affichée a I'accueil du restaurant
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