? / ?/ 0&’/8 ﬁ/ a 10% Réservez au 0262 44 88 73 / Partagez vos bons moments sur (@restaurantsauvage !

Vg Qe B

2 veus pochéssur loagl brische, W?%%W

Nature 9€
Jambon 1€
Bacon 11€
Saumon fumé 14€

05 Qeufs en 3 facons

&Mefl‘é ou &% 87’0«4(% ou 0% awp/aZ

Nature

Jambon Emmental

Bacon

Saumon fumé 1€
Avocat (huile d’olive, citron) tomates confites 9€

2 Blinis au saumon fumé, fromage blanc
au concombre et menthe fraiche.

S—

The Big &wl Bmwwk 30¢

Boisson ChaUde
au choix parmi nos cafés, thés et chocolat

+
Boisson Fraiche
au choix dans la rubrique Jus Frais Smoothie Homemade
--

Bol Détox ou Coupe de Fruits Frais

| choiy i
Nos oeufs Bénédicte ou Nos oeufs en 3 facons
ou

Notre Duo de Blinis Saumon
ou

Nos Pancakes et Brioches perdues

Out of Work 9¢

Bananes, noisettes grillées et sauce chocolat maison.

Grand Matin 11¢

Marmelade de fruits rouges maison, glace vanille,
Granola maison, chantilly.

Vegan g&/ ﬁé@v 10¢

Graines de Chia au lait de coco, bananes, fruits frais,
cacahuetes pralinées et Granola Maison.

Couppe de fruils 7¢

Fruits frais, infusion verveine citronnelle fraiche.
’pwlalw? Weigen g¢

Sauce Chocolat Maison et glace vanille.

Cakes Waigon 4¢

Lemon Square (amande, citron, framboise (sans gluten)
Carrot Cake aux épices

Jartines de Pein avy céréales 4¢

Beurre/Confiture, Beurre/Sirop d'Lrable, ou Beurre/Miel.

%mm%m/d/ Creisgont 3¢

De la Case a Pain

f“ M%IWM% c«\ﬂ\

The W&degt Brealjagl 12¢

Boisson Chaude
au choix parmi nos cafés, thés et chocolat

-

Boisson Fraiche
au choix dans la rubrique Jus Frais Smoothie Homemade

-

LLemon Square ou Carrot Cake
ou
Tartines de pain aux céréales
beurre confiture ou chocolat maison ou miel ou sirop dérable
ou

Pain au Chocolat / Croissant



Belle Bouche

Shrub framboise, jus de citron, jus dananas, Shweppes Tonic.

Puréz de litchi, pamplemousse et citron pressé. jus de mangue.

Petgioncl

urée de passion, citron pressé, sirop de cacahuéte, tfop Tonic.

Bonben Sy

Jus de pamplemouss€ frais, jus de citron, purée de fruits rouges, top
Schweppes tonic.

Virgin Wejite | Virgin Colndn
Virgin Wejits Fruils

Fraise ou Passion ou Gingembre ou Litchi

Jus Trais

=1/
1/l

FHomemade

[e5 Cafes

NESPRESSO

les Thés

de chez

0 The

HHel Choc
%4ﬁ%?w%%%9

40c

Loy

Fresh 7.

Ananas. cifron. basilic. 35l

Boost 1.
Orange. mangue, pamplemousse, gingembre.

35¢l

Mix de saison 6.
Melange de fruis frais de saison présenté par

notre équipe. Z5cl

Orange pressée. 25¢| 78
Ananas 100%. 25cl 6.
Ristretto / Expresso / Longo 2.5.
Expresso Macchiato 25.
Cappuccino 3.
[atte Macchiato 4.
Double Expresso 1.
Thé Fraicheur 4.

Citronnelle, écorces de citron, gingembre, menthe
ef réglisse.

Thé Vanille 4.
Thé noir. morceaux de vanille Bourbon.

Thé Earl Grey 4.
Thé noir. bergamote et pétales de bleuet.

Thé Tropical 4.

Thé vert, morceaux de mangue, goyave, pétales de
rose et calandula.

Thé Menthe 4.
Chocolat Chaud 4.
Citronnade maison 4.
Thé Glacé maison 4,
Thé du moment, citron pressé, miel.

Energie Sauvage 4,
Infusion dhibiscus, citron, gingembre.

Café frappé ¢ la vanille 5.
Australine 50cl / Cilaos 50c¢l 2.
Lau plate Filtrée 2.
Lau gazeuse Liltrée 25.

Deyenez membye Fidel
el Vé?a/ez peus de cadeay:
Cocklails, Degserls, Vi,

Champagne




- H0LMLag 42N’
aKNDtYQ Slade @sar 19%

fawn, padat, uadtons, oauf mollet, tomales,
parmesan ¢t S cesor Maison

_.;«"Drtorcz de then & lo tohivenne 25’9

\ait de wo ationnée , Frites Taches

| Ttk de $hen L€
Pand aux sdsames salade de pa @Q veiz ot mfdtzs
- tes Faict

(ouis otdule de passion, TR hes

| Pallotines de \olaille pe wﬂ@%i@

oo gy TegE R
-FEWPQQ de faux filet mgm"“nqrczq.x plw%
SOUiZOSChQJe (‘Back angis LikLLAY +g.p|:Lmtrast
Ly Ratour de pcre 26°

‘ TorzaL Beulkd, Fondue de pafeal, Bauie agumes
\« S0lode de Zouete 20°¢

| monges ¢ ataie dase, Qs priT, vnoigetie posion | S
|« et de onad s aidke  23€ | |

mog@t &S 30 g/30qr, dedinason dz Butkanut

¢ fauillete’ gz By Sanage  49¢
Au&zlgms ’cogn’cczs w<I:3qrvms LOomts noh -

" #DQU(Z(deQ(Iﬂmp' ("56%{

'P(czsscz & yomdrzmzm tomig.
(’zmd:z Cfnmpqm




9" T g e
v P _:*.——-?
L

#Tor‘(orcz d@ thon a b tahbtee 25
ites Faches
2 £

lat de o utionnee T
« Totaki de thon

L Bnd aux Ssames, salade a2 e ke o Caicies)

B - m.USsgdetdde passon Pgng?tyes'-ﬁacr%s‘ \\
«Dolotines de Voaille par e |

TQIUES aux dnaMpignaNs, Maussdine de pabhzdmce
3 o \onile ot cardtes & Loonge
].’

BB« Tming de T Flet Ben Tgre qu flere 2 |
. Alode QSabaue (Back anaus Liligay Y+ Sy Rtes 3¢ l |
A *’l%zfo;r de pahe 26t |
: | aeau 'EﬂU\If,—RﬂdJQ de ]‘x]fCZCIU)( , Basie ogrumes ‘
| -#ZDUQ\t(ZB A la tomate 25E
an:]bnxs, pasio moison, pamesany, mmbrpteb |

et de (onad s aidie 2% - |
mgr@t ReHS 300 Qr /3309, dedinoison de Butkernut | |

1] |, Jeuilletd wegz By Javage  49°€

Qines tomakes s (onhts Buliatq
s ’pﬁo%

i bQUQ e de (othon Pemicre (Llooq) 25@
| ’PfQ’SSCZdQPOmmdQ‘f?“@wme -
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DECOUVREZ NOS TAPAS A PARTAGER POUR L'APERITIF AU SUNSET
' ou EN ENTREE POUR VOTRE DINER.

A 1)

R Crouglitlanly de Camarong sos e ) =

" Vresst de Canard, confil sty atipos bty dancns. 12

T & Chipg maigon magomaie s &
Guacamole reyigile st avocat, anansy, trtitles 2
[e Croque Gauupagpe wms jamon puric dotrfe | e
Focaccia auy olipeg elsa #

Wousgse de chpre Takamaka & piguillss. i
_ w/wuam Sy,




L Irvesiglible Opera 3 chocolals sy guvage 10¢

Biscuit Joconde, cacao, croustillant praling, ganaches 3 chocolats: noir, ivoire/tonka, lait.

Pawdoya Wﬂl umes 10¢

Meringue, crémeux citron vert, ganache pamplemousse et chocolat blanc, pamplemousse frais

Bansffee facon Sacupage josgidm) ¢

Crumble fleur de sel. compotée de banane et caramel, citron vert, glace caramel. dulce de leche.
§ y,
MWW Vanidle Pagsion e
Biscuit aux flocons davoine, mousse légére vanille, créme fagon cheesecake vanille, coulis passion.
[ [
warmisy q¢

Biscuit pavesini, café, créme mascarpone, crumble café.

Cafe Gowrmand, e

5 mignardises maison présentées par notre équipe * café ou thé.

g€

1 boule cacahuétes, 1 boule caramel, 1 boule chocolat, sauce caramel. cacahuétes, chantilly. sauce chocolat.

Vacherin QW Truilg %W?%‘ a¢

1 boule vanille. 1 boule goyavier. marmelade fruits rouges, meringue. chantilly.

1 boule vanille, sauce chocolat, chantilly, M&EMss.

Cougpes de Glaces o Comy
Thoule3¢ 27 Bouleg5¢

Chocolat, Mangue. Caramel, Passion, Vanille, Coco, Goyavier, Cacahuéte.

etré?ajezwuéakmdemwf
—— Coolduily, Degperly, Vi, Ghampagne... 33

o Iahste deﬁos articles contenant des allergenes est disponible auprés de notre équipe et affichée a 'accueil du restaurant.



Al fp/%g@

Citronnade maison 35cl

Thé Glacé maison: Thé du moment de chez O Thé. citron et miel. 35¢l
Energie Sauvage: Infusion dhibiscus, citron, cassis. gingembre. 35¢l
Café frappé 3¢l

Cocktail de Fruits Maison: Orange, Ananas, Pamplemousse. 25¢l
Ananas Frais 25c|

Orange Pressée 25cl

Bieres Bo

Desperados 33cl
Corona 35 5cl
Fischer 33 cl
Dodo 33c|

Bieres a o Presgion

Budweiser 5%
Hoegaarden Blanche 497
Leffe Blonde 6.6%

Leffe Ruby 5%

Dalons IPA 55
Suplément Picon

Loy

Australine 50cl / Cilaos 50cl
Eau plate filtrée
Eau petillante filtrée

'."*OrangmaSOd Lol
Coca-Cola Onglnal 30¢l
Coca-Cola Zéro 50c|

Oasis Tropical 50¢

=Peéttier 93¢l - -
Jus 35cl: Ananas, Pomme, Mangue.

Ristretto / Expresso / Longo
Expresso Macchiato
Cappuccino. . «

Latte Macchiato

Double Expresso

Gy de Forez < Bromill, o Tl iids st e =
Domaine Bérat - Blanc de Blonc b iy
Ruinart - Brut

Ruinart - Blanc de Blanc

Attention, 'abus d’alcool est dangereux pour la santé.

B oD GRR R

o

25¢l / 50¢l

14/7.
45/85.
45/85.

5/9.
45/ 85.

1/2.

35.
35.
35.
"35.
35.

25.
25.

g IS
PRy s
130.
210.

Vertagez vog bons momenly @reslauranlsaupage !

Loire/

Bourgogne/

Rhone/

Bordeaux/

Languedoc/

Loire/
Rhoéne/

Bourgogne/

Languedoc/

Provence/

Whisky/

Cognac/

_‘Liqueur/

Suupage Piage, Suinl-Gilles les Baing 0262448873 7 (7 8h-25)s
Apperécier o vie sur une plage, siunplement belle, heureuse, amoureuge, soupage..

Verre 15¢l / Bouteille 75c¢l

St Nicolas de Bourgeuil - Domaine de Fondis - 2021 9/41
Bourgogne - Vieilles Vignes - Sarrazin - 2022 55.
Givry - Dracy - Sarrazin - 2022 75.
Aloxe-Corton - Les Combes - Boudier - 2016 108.
Cétes du Rhéne - Vieilles Vignes - Santa Duc - 2018 - BIO 8/39.
Saint-Joseph - Domaine les Bruyeres - 2021 - BIO 78.
Chéteauneuf-du-Pape - Beaurenard 109.
Haut Médoc - Sorbey - 2019 9/411
Saint-Julien - Moulin de la Bridane - 2020 58.
Pays d’'Oc - Pinot Noir - Les Jamelles 8/36.
Pic-Saint-Loup - Garoloup - 2020 10/48.
Ving Blowneg

Touraine - Absolument Sauvignon - Domaine Minchin - 2022 8/39.
Rhéne - | Envie - Marsanne - Domaine les Bruyeres BIO- 2021/2022 43.
Bourgogne - Rotisson - 202 41.
Chablis - Domaine dElise - 2021 - BIO 12/59.
Santenay - Coteaux.Sous La Roche - Domaine Olivier - 2018 79.
IGP Pays d'Oc - Viogner - Les Jamelles - 2022 8/317.
IGP Pays d'Oc - Sauvignon - Les Jamelles - 2022 8/317.
IGP Pays d'Oc - Chardonnay - Les Jamelles - 2022 8/317.
Le mono-cépage du moment vous sera présenté par notre équipe.

| /’) % é ’%

Cotes de Provence - Rollier - Chateau La Martinette - 2022 - BIO 8/ 36.
Cotes de Provence - Ultimate - 2021 - conversion BIO i),

el

Savanna Métis 6.
Savanna Creole T
Savanna Lontan 8.
Savanna 5 ans L 9.
Zacapa 23 e — 13.
Bourbon / Bulleit : 10.
Ecosse / Red Label Johnnie Walker : 7.
Ecosse / Chivas 18 i
Lagavulin 15.
Irlande / Jameson =~ 8.
Tennesse / Jack DanleI’ (- gintipns 10.
Japon / Nikka from the Bérrel 16.
Cognac Hennessy VS+~ + S — 2 1.
Get 27 Baﬂeys e . 6.
: Rlcard2cl o : ; 3,5.
Limoncello Malson : 5.

La liste de nos articles contenant des allergenes est disponible aupres de notre équipe et affichée a I'accueil du restaurant.



Rhum/ MOJITO 10.

e GIN & GINGER GET : RIED - ; 3 1. Rhum Savanna Intense, menthe fraiche, citron pressé. sucre
Gin Tanqueray London Dry. Limoncello, sirop de gingembre, citron pressé. top soda. e e
"/fr EA%ILIE CI_fHC * S o i pat ST _ 12. MOJITO FRUITS ROUGES ou PASSION ou LITCHI ou GINGEMBRE 11
-~ bll::]ncodr?)ei?‘l IMTSE*au-basiic: HMONCEIo; ChT i P T R o Sy Rhum Savanna Intense. menthe fraiche, citron pressé. fruits rouges,

passion ou gingembre ou litchi. sucre de canne. eau pétillante.

f’ Vodka/ BIKINI BAR L PINA COLADA =

e Vodka infusée au fruit de la passion, liqueur St-Germain, jus de citron, sucre de canne. B im Savarth T e e coco-andnas fras. vanile

}-__TW Rhum/ JJAIME TA COULEUR 11. KALOU 10
Rhum Savanna Lontan, citron pressé, sirop de gingembre, café frais, sucre de canne, ;
eau pétillante.

Rhum Savanna 5 ans, citron pressé, sucre roux.

o PLANTEUR By Sauvage 10.
Wﬁ MISS VOLCAN. . : . : 10. Rhum. ananas frais, citron pressé, passion, vanille, bitters.
22 Rhum Savanna Métis, shrub framboise maison; citron pressé. sucre de canne.
e TIPUNCH 8.
DE LITCHI OUS 10. . : .
Rhum Savanna Creol, purée de litchi, citron pressé, fleur de Sureau. Rhum agricole. citron pLess, SUCIERE
— PUNCH COCO 9.
b SNOW GLASS FSEEFE 7 e e s 12. Rhum, lait de coco, sirop vanille bourbon maison.
¢ Rhum Savana Intense, jus dananas, citron pressé, sirop cacahuétes maison
Amaretto/ AMARETTO SOUR 10.
‘,@;é) THE SMOKEY ZACAPA 15. Amaretto, citron pressé, sucre de canne, blanc d’oeuf, angostura bitter.
; Rhum zacapa. sirop vanille maison, aromatic & chocolate bitters, fumé au bois de Vodka/ MOSCOW 0
s odka MULE F
s e Vodka Ketel One, cifron pressé, sirop de gingembre maison, eau péfillante.
Téquila/ TEQUILATEK 10.
} Teéquila Don Angel. purée de passion. citron pressé. liqueur de Yuzu. top soda. EXPRESSO MARTINI , =0 1.
il Vodka Ketel One, liqueur café maison, café frais. sirop de canne.
i) Whisky/ SOLEIL DE CORK 11 e
@é! Jameson, citron pressé, sirop de gingembre, sirop de miel, Whisky Tourbé Spray. Cachaca/ CAIPIRINHA 10.

Cachaga., citron pressé, sirop de canne.

J' Ross/ ROSE SAUVAGE 1 Tequila/. MARGARITA .

Rosé, purée de fruits rouges. pamplemousse frais. citron pressé.

i

Tequila, triple sec, citron pressé.

Gin/  GIN BASILIC SMASH 10.

Gin Bombay infusé au basilic, citron pressé, sucre de canne.

GIN TONIC (choississez votre Gin)

Bombay Dry 9.
Tanqueray (citron, orange, ou pamplemousse au choix) 10.
Citadelle 12.
\
BELLE BOUCHE : 7. gﬁcglozr?bl\c]}y Campari, Martini rouge. o
Shrub framboise, citron pressé, jus d'ananas, Tonic. 3 :
SOUTH SIDE 10.
LANGEVIN 7 Gin Bombay. cifron pressé. sirop de canne, menthe fraiche.

Purée de litchi, pamplemousse et citron pressé, jus de mangue.

Apérol/ LES SPRITZ

LE JUNGLE 7. Campari/ Apérol Spritz 10.
Menthe fraiche, purée de passion. pamplemousse pressé et ananas frais. St Germain/ . Compari Spritz 10.
St Germain Spritz 12.
BONBON SAU ”AGE_ _ ; : _ ‘ 7. Bourbon/  WHISKY SOUR 1.
Jus de pamplemousse frais. cifron presse. purée de fruifs rouge. fop Tonic. Bourbon Bulleit, citron pressé, sucre de canne, blanc d’oeuf, angostura bitter.
PASSIONATA 1. OLD FASHIONNED 12.
Purée de Passion, citron pressé, sirop de cacahuéte, top fonic Bourbon Bulleit, sucre de canne, aromatic bitter, orange bitters.
FRESH L. MINT JULEP 12,

Ananas frais, cifron pressé, basilic. 3 ; T
P Bourbon Bulleit, menthe fraiche, sucre de canne, aromatic bitters.

BOOST £

Orange pressée, citron pressé. mangue, pamplemousse frais, gingembre.

COCKTAIL DE FRUITS MAISON 6.

Orange préssée, pamplemouse préssé, annanas frais

VIRGIN MOJITO / VIRGIN COLADA Vi

o

VIRGIN MOJITO FRUITS ROUGES ou PASSION ou LITCHI ou GINGEMBRE

Deyenez membre Lidelalss
e régadez youg de codeay
Cocklails, Degserls, Vin.,

Chasmpagne

La liste de nos articles contenant des allergenes est disponible aupres de notre équipe et affichée a I'accueil du restaurant.

Attention, Pabus dalcool est dangereux pour la santé.




15h - 19h

les ﬁ%@t@d@/’/@m{w
WWW 9¢
Biscuit pavesini. café, créme mascarpone, crumble café.

Cafe Gowrmand, e

5 mignardises maison présentées par notre équipe * café ou thé.

Amande, citron, framboise (sans gluten)

Carrel Cake 4¢

Canelle, gingembre, raisins et noix.

| boule cacahuétes, 1 boule caramel, | boule chocolat, sauce caramel, cacahuétes,
chantilly, sauce chocolat.

Vacherin G

& boule vanrlle 1 boule e gquwer marmelade frurrs rouges merlngue chqn’rllly

ZZI;&VZK{G%OCOIOT, chantilly, M&EMss, .
2 Boules 5 ¢

Chocolat, Mangue, Caramel, Passion, Vanille, Coco, Goyawer. Pina Colada, Cacahuéte.

g€

: e
La liste de nos articles contenant des allergénes est disponible auprés de notre équipe et affichée & laccueil du restaurant.



LES FORMULES GROUPES sy SA| [VALFE 1

De 15 a 35 personnes

WM%&WTMWM -

(possible d’adapter en végétarien, sans porc, ou sans boeuf)

Assortiment de Wignardiges suerées
I&
Woment de partage sur nes tables haules
comyiyiiales; foce o ln /4/47&

les

Optars

Opption Bsiggon 10¢

1 cocktail ou 1 verre de vin ou 1 pinte de biére /personne

&/0&0&’0 D%ert 10¢

1 dessert/pers au choix sur toute notre carte.

Opelion Wlenu Enfant 13¢

Fish&Chips maison ou Poulet Frite + 1 boule de glace.

Wenw Bor [a)

De 10 a 20 personnes, hors weekends et jours fériés.

z
Drinks
PVl awe choivs pparmi wne sélection o carte.

(Volaille, Poisson, Végétarien)

Dessert aw WWW} uneseleclion o la carle.
1 Boudeible d o Fillrée [ 3 pers

plate ou gazeuse

Jahle

Tables traditionnelles ou Tables houdes
compuiysinles, face & /a//o/u?e.
les

(o
Option Baisson 10

1 cocktail ou 1 verre de vin ou 1 pinte de biére /personne

Otion Wens Enjant 13

Fish&Chips maison ou Poulet Frite + 1 boule de glace.

Tapasa

Assortiment de créolités

Vlal aws cheiys parmi wne selection o lu carte.

(Volaille, Poisson, Végétarien)
Dessert au choiss pparmi une selection  lu carte.

plate ou gazeuse

Table

Jables tradilisnnelles ou Jables havies
conigiiales, face i lo /0/&1,?&

les

Option Baisson 10

1 cocktail ou 1 verre de vin ou 1 pinte de biére /personne

Otion Wens Enfant 13

Fish&Chips maison ou Poulet Frite + 1 boule de glace.

Biére et Soft non compris dans la formule, a commander sur place a la carte.

Accompte de 30% demandé pour valider la réservation.



